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Раздел 3. Обеспечение образовательного процесса в каждом из мест осуществления образовательной деятельности оборудованными учебными кабинетами, объектами для проведения практических занятий, объектами физической культуры и спорта, необходимых для осуществления образовательной деятельности по образовательной программе
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	1.
	Профессиональное образование, среднее профессиональное образование, 

43.01.09. Повар, кондитер, подготовка квалифицированных рабочих и служащих


	
	
	Оперативное управление
	Свидетельство о государственной регистрации права 38-01/00-27/2004-2  от 10 июня 2015 года
	-

	
	Основная профессиональная  образовательная программа, образовательная программа среднего профессионального образования – программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 43.01.09. Повар, кондитер.
	
	
	
	
	

	1.
	ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ
	
	
	
	
	

	1.1.
	Базовые дисциплины
	
	
	
	
	

	1.1.1.
	Русский язык и литература
	Кабинет русского языка и литературы №301: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, комплект портретов,

видеокассеты, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.2.
	Иностранный язык
	Кабинет иностранного языка №207: 

рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, DVD-плеер, набор плакатов по разделам программы, грамматические таблицы, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD. 

Кабинет иностранного языка №304: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, набор плакатов по разделам программы, грамматические таблицы, телевизор,  электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.3.
	Математика
	Кабинет математики № 302: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, портреты, набор таблиц, набор стереометрических фигур, набор чертежных инструментов для преподавателя, комплекты заданий для всех видов контроля, электронные образовательные ресурсы на CD, экран для проектора.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.4.
	История
	Кабинет истории №300: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, комплект плакатов, набор карт, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.5.
	Основы безопасности жизнедеятельности
	Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда №206:  рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, DVD-плеер, видеомагнитофон, видеокассеты, плакаты, информационные стенды, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, противогазы ГП-5, ГП-7, общевойсковой защитный комплект, защитные костюмы, аптечка индивидуальная, противохимические пакеты, мины противотанковые (учебные), станок для прицеливания, гильзы снарядов, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, магазин с патронами, гранаты Ф-1 (учебные), перевязочный материал, комплект дорожных знаков.

Стрелковый тир № 135: стенд для стрельбы, маты, мишени, станок для прицеливания, подзорная труба, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, пули для стрельбы, плакаты, инструкции.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.6.
	Физика
	Кабинет физики №204: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, комплект плакатов, контрольно-измерительные приборы: Осциллограф Н-3015, Электрометр,  Магазин конденсаторов, Миллиамперметр, Амперметр,  Вольтметр,  Выпрямитель В-4-12, Генератор ГНЧШ, Усилитель УНЧ-5,  Трансформатор (учебный), Катушка (универсальная), Электромагниты, Модель генератора,  Модель конденсатора (переменной ёмкости), Модель «Правило Ленца», Лабораторный набор «Магнетизм», Лабораторный набор «Электричество»

Лабораторный набор «Геометрическая оптика», Реостаты (200 кОм, 1000 кОм ), Прибор для демонстрации броуновского движения, Динамометр, Прибор для демонстрации закона Бойля-Мариотта, Барометр, Весы рычажные, Макет для демонстрации последовательного соединения проводников, Макет для демонстрации параллельного соединения проводников, Макет «Закон Ома для полной цепи», Психрометр, Макет двигателя внутреннего сгорания, Глобус Луны, Модель небесной сферы, Макет Солнечной системы, Маятник математический, Маятник пружинный, Набор «Поляризация света», V-образная трубка на штативе, Таблицы по астрономии (комплект), Таблицы по физике «Спектральные исследования» и др., Таблица «физические постоянные», Таблица «Шкала электромагнитных волн », Компас школьный, Амперметр лабораторный, Вольтметр лабораторный, Набор «Геометрическая оптика»,  Набор «Электричество», Набор магнитов, Прибор для регистрации правила Ленца, Дифракционная решетка, Гигрометр, Таблица «Система СИ», Набор «Магнетизм», Таблицы «Механика, кинематика, и динамика», Таблицы «Механика. Законы сохранения в механике», Таблицы «Термодинамика», Таблицы «Электростатика. Законы постоянного тока», Таблицы «Электрический ток в различных средах», Таблицы «Электромагнитные колебания и волны», Таблицы «Оптика и специальная теория относительности», Таблицы «Квантовая физика», Таблицы «Молекулярная физика»,  электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.7
	Обществознание (включая экономику и право)
	Кабинет социально-экономических дисциплин №205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.8.
	География
	Кабинет социально-экономических дисциплин №205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер,  электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.9.
	Экология
	Кабинет социально-экономических дисциплин №205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.1.10
	Физическая культура
	Спортивный зал  №114:

гимнастические маты, козел гимнастический, конь гимнастический, стенка гимнастическая, мячи баскетбольные, волейбольные, футбольные, столы  теннисные, сетки, скакалки, обручи, столы для армрестлинга, степы, скамейки.

Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий. 

Тренажерный комплекс:

Тренажер силовой, скамья силовая, тренажер для подтягиваний, отжиманий, поднятий коленей, гриф прямой стальной, блины стальные 2,5 кг, 5 кг, 10 кг, 15 кг, гантели, коврики гимнастические.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.2.
	Профильные дисциплины
	
	
	
	
	

	1.2.1.
	Информатика
	Кабинет  информатики № 210: рабочее место преподавателя, рабочие места обучающихся, ноутбук, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.

Лаборатория информатики № 211:

рабочее место преподавателя, оборудованное персональным компьютером, мультимедийный проектор, сканер, принтер, экран, рабочие места обучающихся, оборудованные персональ-ными компьютерами, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, средства телекоммуникации (скоростной Интернет ADSL).

Кабинет информатики № 217:

рабочее место преподавателя, оборудованное персональным компьютером, мультимедийный проектор, сканер, принтер, экран, рабочие места обучающихся, оборудованные персональными компьютерами, интерактивная доска, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, средства телекоммуникации (скоростной Интернет ADSL).
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.2.2.
	Химия
	Кабинет химии № 303:

рабочее место преподавателя, телевизор

видеомагнитофон, видеокассеты, 

демонстрационный стол, вытяжной шкаф, комплект ученической мебели, приборы, реактивы, лабораторные принадлежности для проведения химических опытов, сейф для хранения реактивов, плакаты, стенды, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.2.3.
	Биология
	Кабинет социально-экономических дисциплин № 205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.3.
	Предлагаемые ОО
	
	
	
	
	

	1.3.1.
	Основы исследовательской деятельности
	Кабинет социально-экономических дисциплин № 205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.3.2.
	Психология личности
	Кабинет социально-экономических дисциплин № 205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.3.3.
	Культура делового общения
	Кабинет культуры делового общения № 301: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, комплект портретов,

видеокассеты, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	1.3.4.
	История Иркутской области
	Кабинет истории № 300: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, комплект плакатов, набор карт, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.
	ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
	
	
	
	
	

	2.1.
	Общепрофессиональный цикл
	
	
	
	
	

	2.1.1.
	Основы микробиологии, физиология питания, санитарии и гигиены
	Кабинет микробиологии, санитарии и гигиены № 303: рабочее место преподавателя, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, 
демонстрационный стол, вытяжной шкаф, комплект ученической мебели, приборы, реактивы, лабораторные принадлежности для проведения опытов, сейф для хранения реактивов, плакаты, стенды, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.2.
	Основы товароведения продовольственных товаров
	Лаборатория товароведения продовольственных товаров №203: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, стеллажи, образцы продуктов, упаковки, плакаты, электронные образовательные ресурсы на CD, DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.3.
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.4.
	Экономические и правовые основы профессиональной деятельности
	Кабинет социально-экономических дисциплин №205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, набор карт, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.5.
	Основы калькуляции и учёта
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.6.
	Охрана труда
	Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда №206:  рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, DVD-плеер, видеомагнитофон, видеокассеты, плакаты, информационные стенды, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, противогазы ГП-5, ГП-7,  общевойсковой защитный комплект, защитные костюмы, аптечка индивидуальная, противохимические пакеты, мины противотанковые (учебные), станок для прицеливания, гильзы снарядов, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, магазин с патронами, гранаты Ф-1 (учебные), перевязочный материал, комплект дорожных знаков.

Стрелковый тир № 135: стенд для стрельбы, маты, мишени, станок для прицеливания, подзорная труба, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, пули для стрельбы, плакаты, инструкции.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.7.
	Иностранный язык в профессиональной деятельности
	Кабинет иностранного языка №207: 

рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, DVD-плеер, набор плакатов по разделам программы, грамматические таблицы, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD. 

Кабинет иностранного языка №304: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор,  электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.8.
	Безопасность жизнедеятельности
	Кабинет безопасности жизнедеятельности и охраны труда №206:  рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, DVD-плеер, видеомагнитофон, видеокассеты, плакаты, информационные стенды, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, противогазы ГП-5, ГП-7,  общевойсковой защитный комплект, защитные костюмы, аптечка индивидуальная, противохимические пакеты, мины противотанковые (учебные), станок для прицеливания, гильзы снарядов, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, магазин с патронами, гранаты Ф-1 (учебные), перевязочный материал, комплект дорожных знаков.

Стрелковый тир № 135: стенд для стрельбы, маты, мишени, станок для прицеливания, подзорная труба, автоматы Калашникова (учебные), винтовки пневматические ИЖ-60, пули для стрельбы, плакаты, инструкции.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.9.
	Физическая культура
	Спортивный зал  №114:

гимнастические маты, козел гимнастический, конь гимнастический, стенка гимнастическая, мячи баскетболь-ные, волейбольные, футбольные, столы  теннисные, сетки, скакалки, обручи, столы для армрестлинга, степы, скамейки.

Открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий. 
Тренажерный комплекс:

Тренажер силовой, скамья силовая, тренажер для подтягиваний, отжиманий, поднятий коленей, гриф прямой стальной, блины стальные 2,5 кг, 5 кг, 10 кг, 15 кг, гантели, коврики гимнастические.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.1.10.
	

Эффективное поведение на рынке труда



	Кабинет социально-экономических дисциплин № 205: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, телевизор, видеомагнитофон, видеокассеты, набор карт, компьютер, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.
	Профессиональный цикл
	
	
	
	
	

	
	Профессиональные модули
	
	
	
	
	

	2.2.1.
	ПМ.01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	

	2.2.1.1.
	МДК.1.1.Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
 моечная ванна; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом; мясорубка; слайсер; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); планетарный миксер; рыбочистка; шкаф интенсивной заморозки; шкаф морозильный; шкаф холодильный; микроволновая печь; посудомоечная машина; стелаж; мусат для заточки ножей.

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатки (металлические, силиконовые); венчик; ложки; мерный стакан; сито; половник; пинцет; миски из нержавеющей стали; набор кастрюль; набор сотейники; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; функциональные емкости из нержавеющей стали; корзины для отходов; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.1.2
	МДК.1.2.Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
 моечная ванна; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом; мясорубка; слайсер; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); планетарный миксер; рыбочистка; шкаф интенсивной заморозки; шкаф морозильный; шкаф холодильный; микроволновая печь; посудомоечная машина; стелаж; мусат для заточки ножей.

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатки (металлические, силиконовые); венчик; ложки; мерный стакан; сито; половник; пинцет; миски из нержавеющей стали; набор кастрюль; набор сотейники; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; функциональные емкости из нержавеющей стали; корзины для отходов; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.1.3
	Учебная практика
	Учебная кухня ресторана № 200:
 моечная ванна; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом; мясорубка; слайсер; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); планетарный миксер; рыбочистка; шкаф интенсивной заморозки; шкаф морозильный; шкаф холодильный; микроволновая печь; посудомоечная машина; стелаж; мусат для заточки ножей.

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатки (металлические, силиконовые); венчик; ложки; мерный стакан; сито; половник; пинцет; миски из нержавеющей стали; набор кастрюль; набор сотейники; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; функциональные емкости из нержавеющей стали; корзины для отходов; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.1.4
	Производственная практика
	Предприятия г.Иркутска и Иркутской области
	На основании заключенных договоров
	
	
	

	2.2.2.
	ПМ.02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	

	2.2.2.1.
	МДК.2.1.Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
моечная ванна; шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер; планетарный миксер; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом;  гриль электрический; фритюрница; микроволновая печь; машина посудомоечная; стеллаж; мусат для заточки ножей;

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электрические; функциональные емкости из нержавеющей стали; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); мерный стакан; венчик; термометр со щупом; ложки; миски из нержавеющий стали; сито; лопатки (металлические, силиконовые); половник; пинцет; щипцы универсальные; ножи поварской тройки; корзины для отходов; набор кастрюль; набор сотейников; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые; тарелки глубокие (различного объема); тарелки плоские (различного диаметра); блюдо прямоугольное; соусники.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.2.2.
	МДК.2.2.Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
моечная ванна; шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер; планетарный миксер; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом;  гриль электрический; фритюрница; микроволновая печь; машина посудомоечная; стеллаж; мусат для заточки ножей;

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электрические; функциональные емкости из нержавеющей стали; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); мерный стакан; венчик; термометр со щупом; ложки; миски из нержавеющий стали; сито; лопатки (металлические, силиконовые); половник; пинцет; щипцы универсальные; ножи поварской тройки; корзины для отходов; набор кастрюль; набор сотейников; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые; тарелки глубокие (различного объема); тарелки плоские (различного диаметра); блюдо прямоугольное; соусники.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.2.3
	Учебная практика
	Учебная кухня ресторана № 200:
моечная ванна; шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер; планетарный миксер; овощерезательная машина; плиты электрические или с индукционном нагревом;  гриль электрический; фритюрница; микроволновая печь; машина посудомоечная; стеллаж; мусат для заточки ножей;

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электрические; функциональные емкости из нержавеющей стали; набор разделочных досок (пластик с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); мерный стакан; венчик; термометр со щупом; ложки; миски из нержавеющий стали; сито; лопатки (металлические, силиконовые); половник; пинцет; щипцы универсальные; ножи поварской тройки; корзины для отходов; набор кастрюль; набор сотейников; набор сковород; гриль сковорода; ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; стрейч пленка для пищевых продуктов; пергамент, фольга; пакеты для вакуумного аппарата; контейнеры одноразовые для пищевых продуктов; перчатки силиконовые; тарелки глубокие (различного объема); тарелки плоские (различного диаметра); блюдо прямоугольное; соусники.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.2.4
	Производственная практика
	Предприятия г.Иркутска и Иркутской области
	На основании заключенных договоров
	
	
	

	2.2.3.
	ПМ.03. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	

	2.2.3.1
	МДК.3.1. Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные; холодильное оборудование: шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; 

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;

процессор кухонный; овощерезка;

привод универсальный с взбивания;

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов: 

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная; вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной; моечная ванна двухсекционная.

инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; набор разделочных
досок
(деревянных
с маркеровкой
«СО»,
«Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик;

миски (нержавеющая сталь); сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски;
расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые; 

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; разделочные доски; ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатка; венчик; ложки;

ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; гастроемкости.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.3.2.
	МДК.3.2. Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные; холодильное оборудование: шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; 

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;

процессор кухонный; овощерезка;

привод универсальный с взбивания;

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов: 

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная; вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной; моечная ванна двухсекционная.

инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; набор разделочных
досок
(деревянных
с маркеровкой
«СО»,
«Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик;

миски (нержавеющая сталь); сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски;

расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые; 

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; разделочные доски; ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатка; венчик; ложки;

ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; гастроемкости.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.3.3.
	Учебная практика
	Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные; холодильное оборудование: шкаф холодильный; шкаф морозильный; шкаф интенсивной заморозки; охлаждаемый прилавок-витрина; 

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор ) (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;

процессор кухонный; овощерезка;

привод универсальный с взбивания;

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов: 

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная; вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной; моечная ванна двухсекционная.

инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; набор разделочных
досок
(деревянных
с маркеровкой
«СО»,
«Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик;

миски (нержавеющая сталь); сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски;

расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые; 

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение рабочих мест учебного кулинарного цеха оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочий стол; весы настольные электронные; разделочные доски; ножи поварской тройки; щипцы универсальные; лопатка; венчик; ложки;

ножи для удаления глазков, экономной очистки овощей; гастроемкости.
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.3.4.
	Производственная практика
	Предприятия г.Иркутска и Иркутской области
	На основании заключенных договоров
	
	
	

	2.2.4.
	ПМ.04. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	

	2.2.4.1.
	МДК.4.1.Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления супов, горячих блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные; электронные; холодильное оборудование:
шкаф холодильный; шкаф морозильный;

шкаф интенсивной заморозки;  охлаждаемый прилавок-витрина;

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор), (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;  

процессор кухонный; овощерезка; планетарный миксер;  привод универсальный с взбивания; 

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом; гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная;

вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной;

моечная ванна двухсекционная.

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; 

набор
разделочных
досок
(деревянных с
маркеровкой
«СО», «Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик; миски (нержавеющая сталь) ; сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски

расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение
рабочих
мест учебной кухни
ресторана
оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочие столы; трафареты; кисти; весы настольные;
кондитерские мешки; цветные разделочные доски; насадки; ножи поварской тройки; подставки для тортов; лопатки; формы, веселки; венчики; ложки;  ножи экономной очистки овощей; выпечки и заморозки; гастроемкости;  кастрюли;
термометры; сотейники;

сковороды; бытовой фен;
сита;
формы; 
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.4.2.
	МДК.4.2.Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	Кабинет технического оснащения и организации рабочего места №122: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, компьютер, интерактивная доска, мультимедийный проектор, электронные образовательные ресурсы на CD и DVD, раздаточный дидактический материал,  альбомы видов оборудования для предприятий общественного питания и хлебопекарного производства, наборы посуды для сервировки, шкафы для посуды и инвентаря, демонстрационный стол, плакаты, информационные стенды. 

Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления супов, горячих блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные; электронные; холодильное оборудование:
шкаф холодильный; шкаф морозильный;

шкаф интенсивной заморозки;  охлаждаемый прилавок-витрина;

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор), (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;  

процессор кухонный; овощерезка; планетарный миксер;  привод универсальный с взбивания; 

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом; гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная;

вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной;

моечная ванна двухсекционная.

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; 

набор
разделочных
досок
(деревянных с
маркеровкой
«СО», «Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик; миски (нержавеющая сталь) ; сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски

расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение
рабочих
мест учебной кухни
ресторана
оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочие столы; трафареты; кисти; весы настольные;
кондитерские мешки; цветные разделочные доски; насадки; ножи поварской тройки; подставки для тортов; лопатки; формы, веселки; венчики; ложки;  ножи экономной очистки овощей; выпечки и заморозки; гастроемкости;  кастрюли;
термометры; сотейники;

сковороды; бытовой фен;
сита;
формы; 
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.4.3.
	Учебная практика
	Учебная кухня ресторана № 200:
Зона для приготовления супов, горячих блюд, кулинарных изделий и закусок:

весоизмерительное оборудование:

весы настольные; электронные; холодильное оборудование:
шкаф холодильный; шкаф морозильный;

шкаф интенсивной заморозки;  охлаждаемый прилавок-витрина;

механическое оборудование:

блендер (гомогенизатор), (ручной с дополнительной насадкой для взбивания); слайсер;  

процессор кухонный; овощерезка; планетарный миксер;  привод универсальный с взбивания; 

тепловое оборудование:

плиты электрические или с индукционном нагревом; гриль электрический; 

фритюрница; микроволновая печь;

оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

термоупаковщик;

оборудование для мытья посуды:

машина посудомоечная;

вспомогательное оборудование:

стол производственный с моечной ванной; стеллаж передвижной;

моечная ванна двухсекционная.

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

функциональные
емкости
из нержавеющей
стали
для хранения и
транспортировки; 

набор
разделочных
досок
(деревянных с
маркеровкой
«СО», «Гастрономия», «Готовая продукция» или  из пластика с цветовой маркеровкой для каждой группы продуктов); подставка для разделочных досок; термометр со щупом; мерный стакан; венчик; миски (нержавеющая сталь) ; сито, лопатки (металлические, силиконовые), половник; пинцет, щипцы кулинарные; набор ножей «поварская тройка», мусат для заточки ножей; корзины для органических и неорганических отходов.

Кухонная посуда:

набор кастрюль 5л, 3л, 2л, 1.5л, 1л; сотейники 0.8л, 0.6л, 0.2л;

набор сковород диаметром 24см, 32см; гриль сковорода; сотейники, суповые миски

расходные материалы:

стрейч пленка для пищевых продуктов

пакеты для вакуумного аппарата, шпагат, контейнеры одноразовые для пищевых продуктов, перчатки силиконовые

посуда для презентации:

тарелки глубокие, тарелки глубокие (шляпа), тарелки плоские диаметром 24см, 32см, блюдо прямоугольное, соусники

Оснащение
рабочих
мест учебной кухни
ресторана
оборудованием, инвентарем, инструментами, посудой:

рабочие столы; трафареты; кисти; весы настольные;
кондитерские мешки; цветные разделочные доски; насадки; ножи поварской тройки; подставки для тортов; лопатки; формы, веселки; венчики; ложки;  ножи экономной очистки овощей; выпечки и заморозки; гастроемкости;  кастрюли;
термометры; сотейники;

сковороды; бытовой фен;
сита;
формы; 
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.4.4.
	Производственная практика
	Предприятия г.Иркутска и Иркутской области
	На основании заключенных договоров
	
	
	

	2.2.5.
	ПМ.05. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	

	2.2.5.1.
	МДК.5.1.Организация приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	Кабинет технологии кондитерского производства  №203: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, стеллажи, образцы продуктов, упаковки, плакаты, муляжи кондитерских изделий, электронные образовательные ресурсы на CD, DVD, компьютер, мультимедийный проектор.

Учебный кондитерский цех:

Весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные, весы напольные.

Холодильное оборудование:

шкаф холодильный, шкаф морозильный, 

Оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

машина для вакуумной упаковки

Механическое оборудование:

тестомес, взбивальная машина,

миксер, мясорубка

Тепловое оборудование:

шкаф для расстойки теста, жарочный шкаф, фритюрница

микроволновая печь;

Вспомогательное оборудование:

Стеллаж, полки, производственный стол, моечная ванна двух или четырехсекционная, производственный стол с деревянной поверхностью,  производственный стол с охлаждаемой поверхностью, моечная ванна

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

дежи, кастрюли, функциональные емкости из нержавеющей стали,

венчик, лопатка, сито,  скребок металлический.

мерный инвентарь, набор разделочных досок, набор мерных ложек, нож, совки для сыпучих продуктов, корзина для мусора, скалки деревянные, скалки рифлёные, резцы (фигурные) для теста и марципана,

вырубки (выемки) для печенья, пряников, кондитерские листы,

формы различные (металлические, силиконовые или бумажные) для штучных кексов, круглые разъемные формы для тортов, пирогов d 20, 22, 24, 26, 28 см, 

кондитерские мешки,

насадки для кондитерских мешков,

ножницы

терки, трафареты, 

кисти силиконовые, силиконовые коврики для выпекания, прихватки,

перчатки термостойкие, гастроемкости или контейнеры для выпеченных изделий, дуршлаг, 

подносы, подложки для тортов (деревянные), 

инструменты для упаковки, подставки для тортов вращающиеся, 

Расходные материалы:

бумага пергаментная, кондитерские мешки полимерные (одноразовые), упаковочные материалы (бумажные пакеты, плёночный материал, термоусадочную обёрточную плёнку, полимерные пакеты, прозрачные коробки-контейнеры из пластика с крышками, специальные картонные коробки и др.)
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.5.2.
	МДК.5.2. Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	Кабинет технологии кондитерского производства  №203: рабочее место преподавателя, комплект ученической мебели, стеллажи, образцы продуктов, упаковки, плакаты, муляжи кондитерских изделий, электронные образовательные ресурсы на CD, DVD, компьютер, мультимедийный проектор.

Учебный кондитерский цех:

Весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные, весы напольные.

Холодильное оборудование:

шкаф холодильный, шкаф морозильный, 

Оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

машина для вакуумной упаковки

Механическое оборудование:

тестомес, взбивальная машина,

миксер, мясорубка

Тепловое оборудование:

шкаф для расстойки теста, жарочный шкаф, фритюрница

микроволновая печь;

Вспомогательное оборудование:

Стеллаж, полки, производственный стол, моечная ванна двух или четырехсекционная, производственный стол с деревянной поверхностью,  производственный стол с охлаждаемой поверхностью, моечная ванна

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

дежи, кастрюли, функциональные емкости из нержавеющей стали,

венчик, лопатка, сито,  скребок металлический.

мерный инвентарь, набор разделочных досок, набор мерных ложек, нож, совки для сыпучих продуктов, корзина для мусора, скалки деревянные, скалки рифлёные, резцы (фигурные) для теста и марципана,

вырубки (выемки) для печенья, пряников, кондитерские листы,

формы различные (металлические, силиконовые или бумажные) для штучных кексов, круглые разъемные формы для тортов, пирогов d 20, 22, 24, 26, 28 см, 

кондитерские мешки,

насадки для кондитерских мешков,

ножницы

терки, трафареты, 

кисти силиконовые, силиконовые коврики для выпекания, прихватки,

перчатки термостойкие, гастроемкости или контейнеры для выпеченных изделий, дуршлаг, 

подносы, подложки для тортов (деревянные), 

инструменты для упаковки, подставки для тортов вращающиеся, 

Расходные материалы:

бумага пергаментная, кондитерские мешки полимерные (одноразовые), упаковочные материалы (бумажные пакеты, плёночный материал, термоусадочную обёрточную плёнку, полимерные пакеты, прозрачные коробки-контейнеры из пластика с крышками, специальные картонные коробки и др.)
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
	
	
	

	2.2.5.3.
	Учебная практика
	Учебный кондитерский цех:

Весоизмерительное оборудование:

весы настольные электронные, весы напольные.

Холодильное оборудование:

шкаф холодильный, шкаф морозильный, 

Оборудование для упаковки, оценки качества и безопасности пищевых продуктов:

машина для вакуумной упаковки

Механическое оборудование:

тестомес, взбивальная машина,

миксер, мясорубка

Тепловое оборудование:

шкаф для расстойки теста, жарочный шкаф, фритюрница

микроволновая печь;

Вспомогательное оборудование:

Стеллаж, полки, производственный стол, моечная ванна двух или четырехсекционная, производственный стол с деревянной поверхностью,  производственный стол с охлаждаемой поверхностью, моечная ванна

Инвентарь, инструменты, кухонная посуда:

дежи, кастрюли, функциональные емкости из нержавеющей стали,

венчик, лопатка, сито,  скребок металлический.

мерный инвентарь, набор разделочных досок, набор мерных ложек, нож, совки для сыпучих продуктов, корзина для мусора, скалки деревянные, скалки рифлёные, резцы (фигурные) для теста и марципана,

вырубки (выемки) для печенья, пряников, кондитерские листы,

формы различные (металлические, силиконовые или бумажные) для штучных кексов, круглые разъемные формы для тортов, пирогов d 20, 22, 24, 26, 28 см, 

кондитерские мешки,

насадки для кондитерских мешков,

ножницы

терки, трафареты, 

кисти силиконовые, силиконовые коврики для выпекания, прихватки,

перчатки термостойкие, гастроемкости или контейнеры для выпеченных изделий, дуршлаг, 

подносы, подложки для тортов (деревянные), 

инструменты для упаковки, подставки для тортов вращающиеся, 

Расходные материалы:

бумага пергаментная, кондитерские мешки полимерные (одноразовые), упаковочные материалы (бумажные пакеты, плёночный материал, термоусадочную обёрточную плёнку, полимерные пакеты, прозрачные коробки-контейнеры из пластика с крышками, специальные картонные коробки и др.)
	Иркутская область, Иркутск г.,  Ярославского ул., д.221
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